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LE MENU DE LA FÊTE DES MERES x 60€TTC  

18€ TTC POUR LES ENFANTS DE 4 à 12 ANS  

 

L’apéritif « Maison » Le crémant et sa crème de pèche de vigne  

Ou  

Le cocktail de jus de fruits  

 

Quelques mises en bouches  

Le jambon cru de Galice et ses billes de melon à la Badiane et Muscat de 

Beaume de Venise  

La rillette de maquereau et son toast grillé fromage frais aux herbes  

 

Les entrées  

Le foie gras de Canard du Mendiant aux Abricots confits, figues et pistaches 

Chutney de figues et son pain brioché toasté  

Ou  

Le pavé de saumon en gravelax et légèrement fumé aux agrumes. 

Tartare de tomates au basilic  

Fromage frais aux herbes  

 

Le plat chaud  

La planche de viande au BBQ Sud-africain  

La poitrine de bœuf aux épices douces  

Le saucisson lyonnais aux échalotte confites  

Le ribs de bœuf Charolais aux épices cajun et moutarde Piccadilly 

Pommes de terre grenaille en persillade   

Ou  

Le filet de bar aux saveurs d’Asie sauce vierge  

Mousseline de courgettes en colombo 

Risotto aux champignons  

 

Le dessert  

La charlotte aux fruits rouges et fraise du moment  

Crème fouetté au mascarpone 

Coulis de fruits rouge  
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